Vinotéka Vyhlaska €. 323/2004 Sh., kterou se provagl
VINOM A néktera ustanoveni zakona o vinohradnictvi a
vinarstvi

Podrobnosti tykajici se ozémvani produki:

[K § 16 odst. 10 pism. b) zakona]

(1) Vino lze ozn&t slovem "barrique”, pokud vino zrélo
nejmér 3 nesice v dubovém sudu o objemitsim nez 210
litri a menSim nez 250 lity ktery nebyl pouzivan pro vyrobu
vina déle nez 36 &siai. Toto ozndeni Ize doplnit Udajem o
dobke zrani vina v résicich nebo rocich.

(2) Vino lze oznaéit slovy:

a)"zralo v sudu", pokud vino zralo viggvéném sudu po dobu nejme&a mésiai,

b) "claret" ,clairet* nebo "klaret ", pokud bylo vino vyrobeno z modrych vinnych hrdzn
bez nakvaseni,

c) "r azak" nebo "rySak", pokud bylo vino vyrobeno ze €si vinnych hrozfi nebo
hroznového mostu z bilychiipadreé ¢ervenych, a modrych vinnych hragn

d) "archivni vino ", pokud je vino uva&ho do olthu nejmén 3 roky po roku skliz#,

e) "mladé vino", pokud je vino nabizeno ke spai® kone&nému spakbiteli nejpozdji do
konce kalend#&iho roku, ve kterém préhla sklizeér vinnych hrozii pouzitych k vyrob
tohoto vina,

f) "prvni sklize ", "panenska sklizeii" nebo "panenské vino", pokud vino pochazi z prvni
sklizné vinice; za prvni sklize vinice se povazuje skliteuskut€énéna ve fetim roce po
vysadlg vinice,

g) "botryticky sb ér", pokud jakostni vino stfwlastkem druf vybér z hrozrii nebo vylér z
bobuli nebo vyér z cibéb bylo vyrobeno z hroénkteré byly aspp z 30 % napadeny
uSlechtilou plisni Sedou Botrytis cinerea P.,

h) "zrdlo na kvasnicich" nebo "Skoleno na kvasnicich" anebo "kraSleno na kvasnicich"
nebo ,sur lie*, pokud vino ip vyrobé¢ bylo ponechano na kvasnicich po dobu negnén
mesial,

i) ,chateau“ nebo ,chateau“ s doplgnim zempisného ozn&eni; jedna se o historicky
vyraz, ktery se vztahuje k ¢itému prostedi nebo k uiitym vinam a je uéen vimim, ktera
pochazeji z podniku, ktery skdte existuje a ktery je skutae nazyvan timto jménem.".

(3) Ozn&eni "rezerva" je mozné pouzit pro vino, s vyjimkou Sumivého vaaerlivého
vina, které zralo nejmén24 mesiai v dieweném sudu a nasledr lahvi, z toho v sudu
nejmért 12 nesiai u ¢erveného vina a 6 &sial u bilého nebotizového vina.

(4) Vino Ize ozné&t dudajem o bar¥ vina slovy "bilé", "tiZové" nebo Eervené"; ozné&eni
barvy tiZzové Ize nahradit oztanim "rose" nebo "rosé". Vina s ch&gm ozngenim
puvodu nebo vina s chrémym zengpisnym ozn&enim nelze ozrdt jako ,rose”, ,rose*
nebo ,iizové", pokud vznikla misenim biléh@&earveného vina.

(5) Tam, kde je dovoleno v ozteni vina uvaét nazev odidy, uvede se tento nazev veian
nazvu odiidy nebo jejiho synonyma podlélphy ¢. 1.

(6) Na etiket Ize uvést informace pro sgebitele, tykajici se

a) zpisobu vyroby vina,

b) charakteristickych smyslovych vlastnosti vina,

c) historie vina, jeho vyrobce nebo osob, kterpadilely na uvééhi vina do obhu,

d) piirodnich nebo technickych podminek, které davakazini charakteristické vlastnosti
tomuto vinu,

e) vyzralosti vina dosazené skladovanim vina,

f) doporwenti, ke kterému jidlu je vhodné vino podavat,




g) zpisobu, jakym je vhodné vindqulozZit ke spatbs,
h) zpisobu skladovani vina.
(7) Informace uvéaghé na etiket vina podle odstavce 6 nesmi vést ke klaméanishiotle?

2 7akong. 634/1992 Sb., o ochraspotebitele, ve zéni pozdjsich gedpis.

© Vinotéka VINOMA 2011



